
BARBECUEWEEK-END
CHAQUE

HAPPY-HOUR
CONCERTS  
& DJ SETS

TOUS LES

PASTEUR JOHN CELESTIN • CARMA • ATLANTIC SUN 
LYNX • MANON LAMOURETTE • NOTRAC 
ROY KINKE & BBQ • THE NORTH PROJECT 
Y, DOUBLE MO & PIKSOU • MCT • MAESTRO & DR MAX 
KX & LASS • CHLO&LAURA • SACH • SAMOVILLA • MADELIE

vendredi 
& samedi

RESTAURANT • CAFÉ • BAR

L’Antre du Dragon

PROGRAMME ESTIVAL DE LA CIE DU DRAGON

DU 5 JUILLET AU 31 AOÛT

COMPAGNIEDUDRAGON.COM
TOUT L’AGENDA SUR



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Bar à bière

Apéritifs & cocktails

Carte des vinsSoft drinks

BIÈRE EN BOUTEILLE

Mort Subite Kriek 4°  ............ 33cl  . 5.50 €
L  Blanche de Wissant 4.5°  33cl  . 5.50 €
L  Bière des 2 Caps 6°  ......... 33cl  . 5.50 €

BIÈRE DRAGON DE CALAIS

L  Blonde  6°  ............................ 33cl  . 5.50 €
L  Blonde 6°  ............................ 75cl   12.50 €

BIÈRE EN PRESSION

 25cl 50cl

Pelforth 5.5°    3.50 €  .........  6.50 €
Affligem    4.00 €  .......... 7.50 €
Bière de saison    4.50 €  .........  8.40 €
Panaché   3.50 €  .......... 6.50 €
Monaco  3.70 €  .......... 6.70 €
Picon bière   3.80 €  .......... 6.90 €

APÉRITIFS

 2cl 4cl

Clan Campbell 40°   3.00 € ............5.50 €
Ricard© 45°   3.00 €  .......... 5.50 €
Rhum blanc 37,5°   3.00 €  .......... 5.50 €
Martini© Rou. ou Bl. 14°4  .............. 3.40 €

15cl

Vodka  ...................................................  6.00 €
Coca, orange, pomme ou ananas

Gin tonic  ..............................................  6.00 €

Picon 18° Vin Blanc   ........................  3.80 €

Kir  ..........................................................  3.50 €
Crême cassis, mûre, pêche, framboise, violette

Kir royal ...............................................  6.50 €
Crême cassis, mûre, pêche, framboise, violette

Coupe de Prosecco  ..........................  6.00 €

COCKTAILS ALCOOLISÉS (18CL)

Mojito  ...................................................  8.00 €
Rhum blanc, sirop sucre de canne, 
menthe, citron vert, eau gazeuse

Spritz Aperol©  ....................................  8.00 €
Prosecco, Aperol, eau pétillante, rondelle d’orange

Pina Colada  ........................................  8.00 €
Rhum blanc, jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne

Dragon des Mers  ..............................  8.00 €
Téquila, jus d’ananas, liqueur de banane, 
crème de coco, sirop de curaçao

COCKTAILS SANS ALCOOL (18CL)

Virgin Mojito  ......................................  6.00 €
Eau gazeuse, citron vert, menthe, sirop sucre de canne

Pina Colada  ........................................  6.00 €
Jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne

Dragon des Airs  ................................  6.00 €
Jus d’ananas, sirop de curaçao, crème 
de coco, sirop de banane

 12,5cl 25cl 50cl
Chardonnay  
blanc  ..................  4.50 €  .8.50 € ..17.00 €

Grenache rosé ..  4.50 €  . 8.50 € .. 17.00 €

Valjoli rouge  ....   4.50 €  . 8.50 € .. 17.00 €

Rosé Océanide ...5.00 €

Sirop à l’eau ............................. 25cl ...2.20 €
Lait froid................................... 25cl ...2.00 €
Diabolo ..................................... 25cl ...2.80 €
Jus de fruit  .............................. 20cl ...3.00 €
Orange, pomme,  ananas

Schweppes  ............................. 25cl ...3.90 €
Tonic ou Agrum

Tropico© Tropical  ................ 25cl ...3.90 €
Fuze Tea© Pêche  .................. 25cl  ..3.90 €
L  Limonade artisanale ....... 25cl ...3.50 €

Nature, violette, fraise-poire

Coca-Cola© ..................................33cl  ..3.90 €
Original, ou Sans sucre

Orangina©  ............................... 25cl .. 3.90 €
Vittel©  ....................................... 25cl  ..2.50 €
Vittel©  ....................................... 50cl .. 4.00 €
Perrier©  .................................... 33cl  ..3.60 €
Perrier Fines Bulles©  ........... 50cl .. 4.50 €
Supplément rondelle  ...... 0.20 €
Supplément sirop  ............. 0.50 €

D R A G O N 
D E S  A I R S 6.00€



Suivez nos recommandations dragon fûté :   L   Local  •  V   Végétarien  •  S   Épicé

À TOUTE HEURE

Croque Monsieur   ...............................3.50€

L   V  Planche apéritive mixte   ...... 18.90€
Charcuterie et/ou fromages locaux accompagnés 
de pain, beurre, cornichons, noix, fruits frais, 
gressins. Disponible en version végétarienne.

L   Planche dégustation Dragon  .30,00 €
Bouteille 75cl de bière du Dragon de Calais, 
accompagnée d’une planche mixte

L   Terrine de la Maison Huchin .....8,50 €
Terrine de terroir (Coquelles) de 200g,  
accompagnée de pain

Saucisson sec .....................................  6.00 €

AU DÉJEUNER

V  Panini méditérranéen  ................  6.00 €
Légume grillés, pesto, saint paulin

Panini 3 fromages  ............................  6.00 €
Emmental, mozzarella, cheddar

Panini jambon fromage ..................  6.00 €
Jambon, mozzarella

Sandwich jambon emmental  .......  6.50 €
1/2 baguette, jambon, emmental

S  Sandwich mexicain  ....................  6.50 €
1/2 baguette, poulet mariné aux épices 
mexicaines, mayonnaise, salade

V  Sandwich du soleil  ......................  6.50 €
1/2 baguette,  poivron, pesto, brie, salade

Sandwich thon mayonnaise  .........  6.50 €

Menu petit dragonnier  ....................  8.00 €
Jusqu’à 11 ans. Sandwich ou croque monsieur  
+ 1 boisson + 1 boule de glace ou cookie + surprise

À la Carte

Café expresso ...................................... 1.80 €

Café crème ........................................... 2.00 €

Double expresso ................................. 3.60 €

Double crème ...................................... 3.80 €

Décaféiné .............................................. 1.80 €

Décaféiné crème ................................ 2.00 €

Double décaféiné ............................... 3.60 €

Double décaféiné crème.................. 3.80 €

Café allongé ......................................... 1.90 €

Allongé crème  ...................................  2.10 €

Chocolat chaud ................................... 3.00 €

Chocolat chaud enfant ..................... 1.60 €

Supplément lait................................... 0.20 €

Boissons chaudes

SPÉCIALITÉS

Cappuccino .......................................... 3.80 €

Draco Café  ........................................... 4.50 €
Double expresso et sa chantilly bleu-dragon 

Draco Choco ........................................ 4.50 €
Chocolat chaud et sa chantilly bleu-dragon

Café latte ............................................... 4.50 €

Café latte parfumé ............................. 5.00 €
Noisette, vanille, amande, caramel, lait de coco, cookie

Irish coffee ........................................... 7.00 €

L  Thé ‘Grand mère m’a dit’ ............. 4.00 €
Demandez notre carte de thés !

BARBECUES DE L’ÉTÉ

Du 05 juillet au 31 août 2025 tous  
les week-ends de 11:30 à 14:30. 

Assiette de poulet  ..........................  19.90 €
Une brochette poulet mexicain, une 
brochette poulet thym

Assiette de bœuf  ............................  20.90 €
Deux brochettes de boeuf mariné

Assiette mixte  .................................  21.90 €
Une brochette de boeuf mariné, une brochette de 
poulet au thym, une brochette de poulet mexicain

V  Assiette végétarienne  ..............  13.90 €
Une galette végétale

Assiette camembert  .....................  13.90 €

Formule barbecue enfant  ...........  12.90 €
Jusqu’à 11 ans. Une brochette au choix, 
une pomme de terre + une boisson + 1 
boule de glace ou cookie + surprise

AU PETIT DÉJEUNER

Formule petit déjeuner  ....................9.90€
Boisson chaude + jus d’orange  
+ pain & confiture artisanale 
+ trio de viennoiseries  + fruit frais

Chaque assiette est 
accompagnée d’une  
pomme de terre au 
four et de sa sauce.

Soucieux d’éviter le gaspillage 
alimentaire, tous nos plats sont 
accompagnés de salade (salade 

mixte, tomates, crudités), sur 
demande uniquement.

Nos viandes sont sélectionnées auprès 
de la boucherie locale “Aux Enfants” 

gage de qualité et de proximité.
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(Re)découvrez  
les spécialités 
locales

Thés Grand mère m’a dit
Grand-mère m’a dit à Calais 
Pain & viennoiseries
Boulangerie Lamothe à Calais

Charcuterie fine
Boucherie «Aux Enfants» à 
Coquelles

Blanche de Wissant  
& Bière des 2 Caps
Christophe Noyon Brasseur à 
Tardinghen

Confiture artisanale
La conserverie du Chênelet 
Landrethun le Nord

Tomme des 2 caps
Fromagerie des 2 caps à Rety

Sablé de Wissant, 
Camembert du 
Boulonnais, Mimolette 
Wierre Effroy,  
Pavé de Calais
Fromagerie Sainte Godeleine 
à Wierre Effroy

Bière Dragon de Calais
Recette locale imaginée par 
la nano-brasserie calaisienne 
C.B.E, brassée à Blaringhem

Limonade La Gosse
Limonadier réputé du  
Nord de la France situé  
à Liévin
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Crêpes

Crêpe au sucre ou à la vergeoise...........3.00 €
Crêpe sucre-citron ....................................3.50 €
L  Crêpe à la confiture artisanale  ........ 4.00 € 
Crêpe au chocolat ou pâte à tartiner  . 4.50 €
Crêpe du dragon .........................................5.40 €
Sauce chocolat, boule de glace, chantilly bleu-dragon

Gaufres liégoises

Gaufre sucre ou à la vergeoise  ..............3.50 €
L  Gaufre à la confiture artisanale  .......4.50 €
Gaufre chocolat ou pâte à tartiner  ......5.00 €
Gaufre du dragon .......................................5.90 €
Sauce chocolat, boule de glace, chantilly bleu-dragon

Desserts

Cookie pépites de chocolat maison  ....3.20 €
Panini Nutella©  ........................................ 3.00 €
Brownie maison  ....................................... 4.50 €
Café ou thé gourmand  ............................ 7.00 €
Supplément boule de glace  .................. 0.90 €

Coupes glacées

NOS SUGGESTIONS

Café Liégeois  ..............................................7.50 €
Deux boules de glace café, une boule de glace 
vanille, coulis café et crème chantilly

Choco Liégeois  ...........................................7.50 €
Deux boules de glace chocolat, une boule de glace 
vanille, coulis chocolat et crème chantilly

Dame blanche  ............................................7.50 €
Trois boules de glace vanille, coulis 
chocolat et crème chantilly

À LA CARTE

Composez votre coupe glacée au gré de vos 

envies avec les saveurs : Vanille, chocolat, 

café, fraise, citron-vert, passion, coco

Coupe glacée 1 boule  ............................. 2.50 €
Coupe glacée 2 boules  ........................... 4.50 € 
Coupe glacée 3 boules  ........................... 6.50 €

Supplément coulis  ................................... 0.50 €
Caramel, café, fraise ou chocolat

Supplément crème chantilly  ................ 0.50 €

Tous nos desserts sont 
préparés sur place.


